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Tym kuchart pod vedenim $éfkuchare Jaroslava Prikryla
absolvoval tyto vzdéldvaci programy:

Ptiprava omacek a $tav k pokrmdm
Moderni trendy v gastronomii

Ptiprava dezerti a moucnikd

Studena kuchyné

Vegetarianstvi

Hygiena ve stravovacim provozu — HACCP
Pfiprava sladkovodnich a mofskych ryb
Zvéfina v moderni Upravé
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Pfiprava Cerstvych téstovin
Pfiprava pokrm(i SOUS - VIDE
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Poskytovcite/ Skoleni je oprdvnén provozovat své sluzby dle Zivnostenského Martin Slavomil KOHOUT
zdkona, IC poskytovatele sluZeb pro gastronomické odborniky: 748 47 333, V ; ;
vice informaci na www.progastronomy.cz Skolitel progastronomy, executiv chef
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